
Die Schulte + Sohn Fleischwaren GmbH & Co. KG besitzt eine über 119-jährige Tradition in der Herstellung von Fleisch- 
und Wurstwaren. Das Familienunternehmen mit Sitz in Mönchengladbach wurde 1904 als Metzgerei gegründet und 
wird heute in der vierten Generation geführt. Wir sind auch einer der führenden Anbieter von hochwertigen und 
exklusiven Fleischsorten in Deutschland. Neben dem Lebensmittelhandel bedienen wir in unserem Onlineportal 
www.gourmetfl eisch.de auch Gourmets in ganz Europa.

DEIN AUFGABENGEBIET:

• Erstellung, Pfl ege und Verwaltung der im QM-Handbuch angelegten Dokumente
• Planung, Verwaltung und Durchführung von Hygienerundgängen
• Vorbereitung und Durchführung interner Schulungen
• Festlegung und permanente Überwachung der internen Qualitätsanforderungen
• Spezifi kationsverwaltung (interne und externe Spezifi kationen)
• Reklamationsbearbeitung, Prüfmittelüberwachung
• Betriebsrundgänge
• Mikrobiologische Probennahmen
• Unterstützung bei internen und externen Audits

DEIN PROFIL:

• Ein abgeschlossenes Studium in der Lebensmitteltechnologie, Oecotrophologie oder ähnlicher Studiengang
• Erste Erfahrung mit Lebensmittelstandards und deren Audits (IFS, QS, Bio) wünschenswert
• Aktuelle Kenntnisse zum Lebensmittelrecht, HACCP
• Kenntnisse in MS Offi  ce Applikationen (CSB-System von Vorteil)

WAS WIR BIETEN:
• Leistungsgerechte Vergütung
•  Kantine mit kostenlosem Frühstück und Mittagessen

Wir freuen uns auf Ihre Bewerbungsunterlagen - bevorzugt per E-Mail - an: nro@schulte-sohn.com; 
bei Rückfragen zur ausgeschriebenen Stelle: Tel.: 02166968668

Schulte+Sohn Produktion GmbH & Co. KG
Marie-Bernays-Ring 40 · 41199 Mönchengladbach

Für unseren Standort in Mönchengladbach
suchen wir ab April 2024 einen

MITARBEITER 
QUALITÄTSSICHERUNG 
(M/W/D)
IN ELTERNZEITVERTRETUNG, 
BEFRISTET FÜR 1 JAHR

Berufseinsteiger sind gerne gesehen


