SCHULTE+SOHN

STEAKMANUFAKTUR SEIT 1904

=

FUr unseren Standort in Ménchengladbach
suchen wir ab Februar 2025 einen

PRAXISSEMESTER/

WERKSSTUDENT
QUALITATS-

SICHERUNG
(M/W/D)

Die Schulte + Sohn Fleischwaren GmbH & Co. KG besitzt eine Gber 119-jahrige Tradition in der Herstellung von Fleisch-
und Wurstwaren. Das Familienunternehmen mit Sitz in Monchengladbach wurde 1904 als Metzgerei gegrindet und
wird heute in der vierten Generation gefuhrt. Wir sind auch einer der fihrenden Anbieter von hochwertigen und
exklusiven Fleischsorten in Deutschland. Neben dem Lebensmittelhandel bedienen wir in unserem Onlineportal
www.gourmetfleisch.de auch Gourmets in ganz Europa.

DEIN AUFGABENGEBIET:

+ Erstellung, Pflege und Verwaltung der im QM-Handbuch angelegten Dokumente
+ Planung, Verwaltung und Durchfihrung von Hygienerundgangen

+  Vorbereitung und Durchfihrung interner Schulungen

*  Festlegung und permanente Uberwachung der internen Qualitatsanforderungen
« Spezifikationsverwaltung (interne und externe Spezifikationen)

* Reklamationsbearbeitung, PriafmittelUberwachung

+ Betriebsrundgange

+ Mikrobiologische Probennahmen

+ Unterstitzung bei internen und externen Audits

DEIN PROFIL:

+ Student der Lebensmitteltechnologie, Oecotrophologie oder dhnlicher Studiengang
+ Aktuelle Kenntnisse zum Lebensmittelrecht, HACCP
+ Kenntnisse in MS Office Applikationen

Wir freuen uns auf lhre Bewerbungsunterlagen - bevorzugt per E-Mail - an: nro@schulte-sohn.com;
bei Ruckfragen zur ausgeschriebenen Stelle: Tel.: 02166968668

Schulte+Sohn Produktion GmbH & Co. KG
Marie-Bernays-Ring 40 - 41199 Mdnchengladbach



